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Descripció de producte  

 

Denominació del producte 
 

 

 

Quefir natural sense sucres afegits 
 

Descripció  del  producte 

 

Quéfir natural elaborat a partir de llet de va ca pasteuritzada 
A2, obtingut mitjançant fermentació  láctica i de llevats 
específics de quéfir. Producte fresc, sense sucres afegits,  de 
gust suau i lleugerament àcid, amb textura fluïda 
característica.  

 

Marca comercial  

LA LLETERIA 

 

Ingredients 
 

 

Ingredient  Origen  

Llet sencera pasteuritzada de vaca (A2), ferments làctics (quéfir) i 
estabilitzant: pectina. 
 

Lleida 

 

Conservació i usos 
 

 

Condicions de 
conservació 

 

 Conservar en refrigeració a una temperatura entre 0ºC i 7ºC. Mantenir en su envas original, protegit de 
la contaminación i d’olors extranys. 

Fecha de duración 

máxima  

 45 díes sempre que es respectin les condicions de conservació indicades. Una vegada obert consumir en 
un termini de 48h. 
  

Destinación  Població general (excepte persones 

intolerants a la lactosa o alèrgiques 

a la llet) 

 

Modo de empleo 

 

 Producte llest pel consum. Sacsejar abans de servir. Consumir preferentment fred.  
 

 

 

Característiques organolèptiques i fisicoquímiques 

Aspecte  Producte líquid homogeni. 

 

Color Blanc característic del quéfir natural. 

Olor Aroma lleu de lactis fermentats. 

 

Gust Lleugerament àcid i natural. 
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pH <4.6 

Contingut en greix 
per gravimetria 

3.8% 

 

Paràmetres microbiològics 
 

 
Enterobacterias <5 ufc/ml  

Lysteria monocytogenes Absencia en 25 g 

Fongs < 1×10² ufc/g 

 

 

Informació Nutricional  
 

 

PARÀMETRES  Per 100g 

Valor energètic  272 KJ/ 65 kcal 

Greixos 3.8 g 

Greixos saturats  2.3 g 

Hidrats de carboni 
4.7 g 

Sucres 4.7 g 

Fibra alimentària  - 

Proteïnes 3.1 g 

Sal   0.10 g 

 

Certificacions  
 

 

RSIPAC 40.19553/CAT 

 

Declaració d’OMG’s  

 
No utilitzem ingredients modificats geneticamente.   

 

Declaració d’al·lèrgens   

 
 

 
Al·lèrgens (Reglament (EU) Nº 1169/2011) 

 

Presencia 

 

Contaminació creuada 

SI NO  SI NO  

Cereales que contenen 

gluten i derivats  

  
X 

  
X 

Crustacis i derivats 

 

 
X 

 
X 

Peix i derivats   X  X 

Ous i derivats   X  X 

Cacauets i derivats 

 

 
X 

 
X 

Soia y derivats 

 

 
X 

 
X 



 

3/4 

 

 

 
FITXA TÈCNICA 

 

FT-QUÉFIR NATURAL 1L 

07/05/2026 

v.0 
 

 

Llet i derivats  X   X 

Fruits amb closca i derivats   
X 

 
X 

Api i derivats  X  X 

Mostassa i derivats  
X 

 
X 

Sèsam i derivats 

 

 
X 

 
X 

Sulfits i diòxid de sofre en concentracions superiors a 

10mg/kg o 10mg/l expressat en SO2 

 

  
X 

  

 
X 

Lúpins i derivats 

 

 
X 

 
X 

Moluscos i derivats 

 

 
X 

 
X 

 

 

Logística i presentació  

 

Format  Envàs 

 

Unitat de venta 

 

Codi producte 
 

GTIN 

1 litro Ampolla de plàstic 1 caixa 1006 

 

 

Informació logística 

 
KÉFIR NATURAL 1L          Pallet Capa Caixa Unitats Mesures 

 

Ampolla 

   480 ampolles 96 ampolles 3 ampolles 1 ampolla 19,7 × 8,7 × 8,7 cm / 1,051 kg 

 

Caixa 

     160 caixes 16 caixes n/a 3 ampolles n/a 

 

Capa 

5 capes n/a n/a 96 ampolles / 32 caixes n/a 

 

Pallet 

n/a n/a n/a 480 ampolles / 160 caixes Alçada màx. 1,2 m /  
Pes màx. 750 kg 
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Direcció del Proveïdor  

 

Nom de l’empresa LACTEOS FUNCIONALES SL 

Direcció Comercial 

 
Avinguda Doctor Fleming, 15, 8A, 25006 Lleida (España) 

Persona de contacto 

 

Ramon Pons 

Telèfon +34 644 55 03 85 

E-mail administracion@lacteosfuncionales.com 

Web https://lacteosfuncionales.com/ 

 

 


